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Sequência da 
adaptação do 
musical da Broadway 
está marcada para 
novembro de 2025

ENTRETENIMENTO

ESPORTE

A RedAção - A segunda 
parte de “Wicked“, pre-
vista para ser lançada em 
2025, contará com duas 
canções inéditas, isto é, 
que não fazem parte do 
musical da Broadway. A 
informação foi confirma-
da por Jon M. Chu, 45, di-
retor das duas produções.

Em entrevista ao Rotten 
Tomatoes, ele revelou que 
as duas canções são “fan-
tásticas”, mas não pôde dar 
mais detalhes sobre elas.

“Wicked” é  um prelú-
dio do clássico “O Mágico 
de Oz” e acompanha a 
história de Elphaba, uma 
jovem que, por ter a pele 
verde, é mal interpreta-
da e ainda não conhece 
seu verdadeiro poder, e 
de Glinda, uma mulher 
popular e ambiciosa que 
ainda não descobriu sua 

verdadeira identidade.
O filme é estrelado por 

Cynthia Erivo (“Harriet” 
e “The Outsider”) e Aria-

na Grande (“Brilhante 
Victória” e “Sam & Cat”). 
Nomes como Jonathan 
Bailey (“Bridgerton“), 

Jeff Goldblum (“Juras-
sic Park”) e a vencedora 
do Oscar Michelle Yeoh 
(“Tudo em Todo Lugar ao 

Mesmo Tempo”).
A adaptação do mu-

sical da Broadway “Wi-
cked” já estreou nos ci-

nemas e fez história ao se 
tornar a maior bilheteria 
de lançamento do gênero 
na história.

A Ferrari foi aponta-
da como a equipe mais 
valiosa da Fórmula 1, 
com um valor estimado 
de US$ 4,78 bilhões, de 
acordo com um estudo 
realizado pelo site de 
negócios Sportico. Pela 
primeira vez, todas as 
dez equipes do grid ul-
trapassaram a marca de 
1 bilhão de dólares em 
termos de valor.

O levantamento des-
taca um crescimento 
significativo da catego-
ria, mesmo em meio ao 
domínio recente de Max 
Verstappen e da Red Bull 
Racing. A média de valor 
das equipes subiu 44% em 
relação ao último estudo, 
realizado em junho de 
2023, atingindo US$ 2,31 
bilhões por equipe.

No ranking, a Ferrari 

é seguida pela Mercedes, 
avaliada em US$ 3,94 
bilhões, e pela Red Bull, 
com US$ 3,5 bilhões. Na 
outra ponta da lista, a 
Haas ocupa a última posi-

ção, com US$ 1,02 bilhão.
Esse avanço coloca a 

Fórmula 1 em um seleto 
grupo de ligas esportivas 
globais, cujas equipes 
possuem avaliações bilio-

nárias, como NFL, NBA, 
MLB e NHL. O cresci-
mento reflete o aumento 
da popularidade da cate-
goria, impulsionado por 
iniciativas de marketing, 

novos públicos e a adoção 
de estratégias de engaja-
mento digital, além do su-
cesso da série da Netflix, 
‘Drive to Survive’.

CONFIRA O RANKING 
COMPLETO DO VALOR 
DAS EQUIPES:

Ferrari – US$ 4,78 bi-
lhões

Mercedes – US$ 3,94 
bilhões

Red Bull – US$ 3,5 bi-
lhões

McLaren – US$ 2,65 
bilhões

Aston Martin – US$ 
2,07 bilhões

Alpine – US$ 1,5 bilhão
Williams – US$ 1,24 

bilhão
RB – US$ 1,22 bilhão
Sauber – US$ 1,2 bi-

lhão
Haas – US$ 1,02 bilhão

O estudo destaca 
como a Fórmula 1 con-
tinua a consolidar seu 
espaço entre os esportes 
mais valiosos do mundo.

F1: Ferrari lidera ranking de equipes mais valiosas da categoria
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JUSTIÇA

Para defesa do ex-
presidente, ministro 
consta como vítima no 
processo

A RedAção - O Supremo 
Tribunal Federal (STF) 
marcou para o dia 6 de 

dezembro o julgamen-
to do recurso no qual o 
ex-presidente Jair Bol-
sonaro pretende afastar 
o ministro Alexandre de 
Moraes da relatoria do 
inquérito do golpe.

O plenário da Corte 
vai julgar um recurso da 
defesa do ex-presidente 
para derrubar a decisão 

do presidente do STF, 
ministro Luís Roberto 
Barroso, que, em feve-
reiro deste ano, negou 
pedido feito pela defesa 
do ex-presidente para 
que Moraes seja impedi-
do de atuar no processo.

Após a decisão, os 
advogados recorreram 
ao plenário para rea-

firmar que Alexandre 
de Moraes figura como 
vítima nas investiga-
ções. Segundo a defe-
sa, pelas regras do Có-
digo de Processo Penal 
(CPP), o juiz não pode 
atuar no processo em 
que ele próprio for 
parte ou diretamente 
interessado.

Na semana passa-
da, Bolsonaro e mais 36 
aliados foram indicia-
dos pela Polícia Federal 
(PF) pela tentativa de 
golpe. De acordo com 
as investigações, Bolso-
naro tinha conhecimen-
to do plano para matar 
Alexandre de Moraes, o 
presidente Luiz Inácio 

Lula da Silva e o vice-
-presidente, Geraldo Al-
ckmin.

O caso será julgado 
pelo plenário virtual da 
Corte. Na modalidade 
eletrônica, os votos são 
inseridos no sistema de 
votação e não há deli-
beração presencial dos 
ministros.

Divulgação

STF julgará ação de Bolsonaro para 
impedir Moraes de relatar inquérito

emilemrtins@gmail.com

“Wicked” 
ganha 
coleção de 
esmaltes 
inspirada 
no filme 
Depois de muita expec-
tativa, a adaptação cine-
matográfica de “Wicked” 
chegou às telonas brasi-
leiras no último dia 21 
de novembro. Para aproveitar o momento, a Universal Pictures 
se uniu com a OPI, marca profissional de esmaltes, para lançar a 
primeira coleção do produto inspirada no longa, que tem Cynthia 
Erivo (Elphaba) e Ariana Grande (Glinda) no elenco. Com 12 tons 
de cores, a linha brinca com as tonalidades e a magia da produção. 
Frances Hannon, maquiadora, cabeleireira e designer de próteses 
do filme, usou a marca para criar as unhas do filme.

Coradinho natural 
O Latika My blush é um tint cremoso em bastão com 
uma fórmula exclusiva, que contém ingredientes bené-
ficos para a sua pele, como: ginseng (revitaliza e equi-
libra), aloe e vera (acalma) e extratos de frutas (nutre e 
renova). Ele conta com a tecnologia No Sebum Powder, 
que controla a oleosidade, deixando apenas o brilho sau-
dável que você deseja. Além disso, sua textura cremosa 
permite construir camadas, garantindo uma maquiagem 
de longa duração com efeito radiante por até 10 horas.

Ideal para 
quem 
deseja um 
acabamento 
luminoso e 
radiante 
O Blush Marble Bloom 
Velvet da linha Silk Skin 
da Ruby Rose oferece um 
acabamento impecável e 
natural, com uma textura suave e um efeito luminoso delicado. 
Com uma tonalidade sofisticada, esse blush proporciona um to-
que de cor sutil, trazendo frescor e saúde ao rosto de maneira leve 
e sem sobrecarregar a maquiagem. Sua fórmula exclusiva com 
efeito marble (mármore) combina diferentes nuances que se mes-
clam perfeitamente, permitindo uma aplicação uniforme e fácil 
de esfumar. O resultado é um glow natural que realça o contorno 
do rosto com um brilho suave e saudável.



Sábado, 30 de novembro de 2024
Circulação em Goiás, Tocatins e Distrito Federal4 Geral

Proprietário foi 
autuado em R$ 20 mil

MEIO AMBIENTE

A RedAção - Fiscais da 
Secretaria de Estado de 
Meio Ambiente e Desen-
volvimento Sustentável 
flagraram o desmatamen-
to ilegal de 19,1 hectares 
de vegetação nativa em 
uma propriedade rural 
localizada no município 
de Monte Alegre, região 
nordeste de Goiás.

A supressão já havia 
cessado no momento em 
que a equipe chegou ao 
local. No entanto, a equi-
pe encontrou, na fazenda 
ao lado, o maquinário que 
possivelmente havia sido 
usado no desmatamento 
do vizinho.

Como no imóvel des-
matado irregularmente 
não havia nenhum res-
ponsável, a fiscalização 
foi até o município em 
que o proprietário reside, 
Campos Belos (também 
na região nordeste de Goi-
ás), e o autuou em R$ 20 
mil.

Os 19,1 hectares de 
supressão irregular fi-
cam fora de reserva legal 
e fora de área de preser-
vação permanente (APP). 
Ou seja: de acordo com o 
Código Florestal, ele até 
teria o direito de suprimir 

a vegetação desse perí-
metro, desde que tivesse 
autorização emitida pelo 
órgão ambiental compe-
tente (no caso, a Semad).

O licenciamento é 
importante porque nele 
se estabelecem medidas 

para mitigar o dano am-
biental e compensá-lo 
de outra maneira – o que 
não vai acontecer se o 
proprietário agir sem ter 
o cuidado de fazer a soli-
citação da licença.

NÚMEROS DO 
DESMATAMENTO

A área desmatada em 
Goiás neste ano é a me-
nor desde 2001. O dado 
é do Prodes, um sistema 
do Instituto Nacional de 
Pesquisas Espaciais (Inpe) 

– que, por sua vez, é vin-
culado ao Ministério do 
Meio Ambiente.

A totalização, feita a 
partir de imagens de saté-
lite, detectou a supressão 
de vegetação em 411,9 
quilômetros quadrados 
do território goiano. An-
tes de 2024, o menor des-
matamento havia sido re-
gistrado em 2016 (pouco 
mais de 671 quilômetros 
quadrados).

Na comparação com 
2023, ano em que hou-
ve supressão em cerca de 
804 km², a redução é de 
48,8%. E se o comparativo 
for feito com 2022 (984,8 
quilômetros quadrados), 
a diminuição chega a 
58,1%.

Ainda de acordo com 
o Inpe, a queda no des-
matamento em Goiás 
(48,8%) só não supera, em 
termos percentuais, a do 
Distrito Federal (72,2%) 
e a da Bahia (63,3%). Na 
outra ponta do gráfico, 
os estados em que hou-
ve maior incremento do 
desmatamento foram São 
Paulo (112,8%), Paraná 
(33,3%) e Pará (14,2%).

Divulgação

Semad flagra desmatamento 
ilegal em Monte Alegre

INFRAESTRUTURA 

De acordo com o le-
vantamento mais recente 
do Sistema Nacional de 
Informações sobre Sane-
amento (SINISA), Cata-
lão está entre os municí-
pios goianos com melhor 
desempenho em sanea-
mento básico.

Os dados revelam 
que 90,44% da popula-
ção local têm acesso à 
rede de água, enquanto 
a cobertura de esgoto 
alcança 63,31%, núme-
ros superiores à média 
nacional. 

Além das ações do po-
der público, a obrigato-
riedade de infraestrutura 
em loteamentos priva-
dos, instituída pelo Plano 
Diretor de 2004, tem con-
tribuído para o progres-
so. O bairro planejado 
Reserva Catalunha, por 
exemplo, já iniciou obras 
de saneamento básico 

que beneficiarão mais 
de 1.600 pessoas em suas 

duas primeiras etapas, 
com conclusão prevista 

para 2025.
Segundo Rodrigo Si-

queira, diretor da empre-
sa responsável pelo em-

preendimento, “as obras 
não apenas promovem 
saúde pública, mas tam-
bém trazem impactos 
positivos para segurança 
e mobilidade”.

Na área de drenagem 
pluvial, Catalão enfren-
ta desafios, com apenas 
12,8% das vias urbanas 
cobertas por galerias 
subterrâneas. Contudo, 
projetos como o Reserva 
Catalunha estão impul-
sionando melhorias no 
sistema, contribuindo 
para a prevenção de ala-
gamentos e segurança da 
população.

O secretário munici-
pal de Transportes e In-
fraestrutura, Luís Severo, 
ressalta que a cidade está 
ampliando gradualmen-
te a drenagem profunda 
e outras estruturas bá-
sicas, com o objetivo de 
atingir a universalização.

Cidade do sudeste goiano se destaca 
em índices de saneamento básico

Divulgação
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Índice ficou em 
6,2% no trimestre 
encerrado em outubro

ECONOMIA

A RedAção - A taxa de de-
socupação no país, tam-
bém conhecida como 
taxa de desemprego, fi-
cou em 6,2% no trimes-
tre encerrado em outu-
bro deste ano. A taxa é a 
menor registrada desde 
o início da série históri-
ca da Pesquisa Nacional 
por Amostra de Domicí-
lios (Pnad) Contínua, em 
2012.

O trimestre anterior, 
encerrado em julho deste 
ano, havia registrado taxa 
de 6,8%. Em outubro do 
ano passado, havia ficado 
em 7,6%.

A população ocupada 
(103,6 milhões) também 
atingiu recorde, ficando 
1,5% acima da média do 
trimestre encerrado em 
julho e 3,4% superior a 
outubro.

A população desocu-
pada recuou para 6,8 mi-
lhões, ou seja, 8% a menos 
(menos 591 mil pessoas) 
em relação ao trimestre 
anterior e 17,2% inferior a 
outubro de 2023 (menos 
1,4 milhão de pessoas). 
É o menor contingente 

de desocupados desde o 
trimestre encerrado em 
dezembro de 2014.

O rendimento real ha-
bitual do trabalhador fi-
cou em R$ 3.255, ficando 

estável na comparação 
trimestral e crescendo 
3,9% no ano. A massa de 

rendimento real habitual 
(R$ 332,6 bilhões) cres-
ceu 2,4% (mais R$ 7,7 bi-

lhões) no trimestre e 7,7% 
(mais R$ 23,6 bilhões) no 
ano.

Taxa de desemprego atinge 
menor patamar desde 2012

QUE ISSO, UM FILME?
HEREGE

No suspense Herege, Paxton 
(Chloe East) e Barnes (Sophie Tha-
tcher) são duas jovens missionárias 
que dedicam seus dias a tentar atrair 
novos fiéis. No entanto, a tarefa se 
mostra difícil, pois o desinteresse da 
comunidade é evidente. Em uma de 
suas visitas, elas encontram o Sr. Reed 
(Hugh Grant), um homem aparente-
mente receptivo e até mesmo inclina-
do a converter-se. Contudo, a acolhida 
amistosa logo se revela um engano, 
transformando a missão das jovens 
em uma perigosa armadilha. Presas 
em uma casa isolada, Paxton e Barnes 
veem-se forçadas a recorrer à fé e à 
coragem para escapar de um intenso 
jogo de gato e rato.

CORA INDICA
Herege, infelizmente, não escapa 

de algumas armadilhas narrativas que 
comprometem sua potência inicial. A 
partir do momento em que as missio-
nárias descem as escadas para uma 
sala subterrânea e se encontram com 

a “Profeta” de Mr. Reed, a tensão 
construída na primeira metade come-
ça a perder qualidade. O roteiro, que 
até então mantinha um ritmo impe-
cável, opta por elementos mais con-
vencionais do terror psicológico (ou 
algo perto disso), incluindo subtramas 
editadas com pouco esmero ou desen-
volvimento, como a do personagem 
interpretado por Topher Grace. Apesar 
de uma cena memorável (quando ele 
bate na porta de Mr. Reed pela segun-
da vez, intensificando o suspense), sua 
participação é mais uma distração do 
que uma boa peça integral do enredo.

FICHA TÉCNICA
Título : Herege
Ano produção: 2024
Dirigido por : Bryan Woods/Scott 

Beck
Estreia: 20 de Novembro de 2024 
Duração: 110 minutos
Classificação: 16
Gênero: Terror
Países de Origem: Reino Unido 

da Grã-Bretanha e Irlanda do Norte

corafrnd@gmail.com 
CORA FERNANDES

CINEMA

GOSTARIA DE 
APRENDER A 
PALAVRA DE 
JESUS?”

“
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1. Risoto Solidário: Sabores do Cerrado 
- Amanhã, domingo, dia 1º de dezembro, o 
Hospital de Câncer Araújo Jorge, realizará 
a primeira edição do Risoto Solidário: Sa-
bores do Cerrado, evento beneficente em 
apoio ao Araújo Jorge, que desempenha um 
papel vital no combate ao câncer, atendendo 
portadores da doença de diversas regiões 
do País, oferecendo cuidados essenciais 
para a cura e a qualidade de vida dos seus 
pacientes. O evento contará com mais de 20 
chefs voluntários que vão preparar versões 
exclusivas de risoto, utilizando ingredientes 
típicos do Cerrado. .

2. Toda a renda arrecadada será desti-
nada ao Hospital de Câncer Araújo Jorge, 
referência e reconhecido como o único 
Centro de Assistência de Alta Complexi-
dade em Oncologia (CACON) em Goiás 
e um dos principais centros de tratamento 
oncológico do Brasi. A ação será das 13 às 
18 horas, no Salão Dois Ipês, sito na Ave-
nida Quitandinha, Setor Jaó Os ingressos 
já estão disponíveis por R$ 80 e podem 
ser adquiridos por meio da plataforma 
https://www.deualiga.com.br/. l. Para ani-
mar o evento, a dupla Maluê realizará uma 
apresentação musical, garantindo um 
ambiente descontraído e solidário.

DOIS TEMPOS

Divulgação

DivulgaçãoDivulgação

Divulgação

Divulgação

Divulgação Divulgação

Celebrando a vida
A quinta-feira, dia 21 de novembro, foi marcada pelo aniversário natalício de Elpídio Fiorda 
Neto. Ele recebeu amigos especiais para o coro do canto de  parabéns, no novíssimo restau-
rante, Quinta Urbana Cozinha Bar, no Setor Marista. Na foto com ele, as amigas, Claudia 
Carneiro, Cláudia Oliveira e Telma Jaime

VOCÊ SABIA? 
O alto índice de cobre presente no feijão confere a pele 
mais brilho e saúde. 
 
FEIJOADA BRASILEIRA
Feijoada completa regada com música é a proposta da 
Sousa Andrade Construtora, para hoje, sábado (30), a 
partir das 11h, no seu showroom. Aberta para o público, 
na ocasião, os presentes terão  a oportunidade de conferir 
os decorados e a nova sede da Choucolaterie, recentemente 
inaugurados. O espaço fica na Alameda Dom Emanuel 
Gomes, esquina com a Rua 1135, Setor Marista. O evento é 
aberto ao público, com entrada e almoço francos.
 
ESPETÁCULO DE NATAL
Logo mais, a partir das 17h, o Plaza D’Oro Shopping 

recebe o Papai Noel em um evento na praça de 
alimentação. Na programação apresentações de banda 
marcial, coral e distribuição de pipoca, algodão doce 
e brindes. Já às 18h, o grupo Ilumini Personagens 
Vivos sobe ao palco com o espetáculo “Família Noel”. 
Após a apresentação, o Papai Noel e os personagens 
da peça farão uma sessão de fotos com as famílias. O 
bom velhinho seguirá no mall aos sábados, das 16h às 
20h, e aos domingos, das 14h às 20h, até as vésperas 
do Natal, disponível para fotos e pedidos. O evento é 
gratuito.
 
FÓRUM DE GESTÃO CONDOMINIAL
Hoje, sábado, dia 30 de novembro, Goiânia recebe o I 
Fórum de Gestão Condominial: Síndicos em Conexão, 
no Auditório do Coworking Hey Hub, a partir das 8h. O 
evento oferece um momento de capacitação e network 
dedicado aos síndicos de condomínios residenciais 

e comerciais de Goiânia e região metropolitana. Este 
encontro tem o propósito de reconhecer,  fortalecer a 
categoria de sindicatura e ampliar sua representatividade 
profissional. A programação apresentará ideias 
inovadoras e propostas para aprimorar a gestão de 
condomínios residenciais e comerciais. 
 
IMPÉRIO ENDURANCE BRASIL
O Autódromo Internacional de Goiânia será palco da 
grande final do Império Endurance Brasil, competição 
que reúne os carros mais rápidos e icônicos, como 
Porsche, Mercedes, Audi e BMW, e protótipos de 
competição projetados no Brasil e na França. A 
programação iniciou com treinos oficiais na quinta-feira 
(28), e sexta-feira (29), e a corrida final será hoje, sábado 
(30), com largada às 11h30, e promete fortes emoções. Os 
ingressos estão disponíveis no site da Bilheteria Digital, e 
a prova será transmitida ao vivo pelo canal Bandsports.

VITRINE

MARIA REIS

Festejando uma amiga
Anfitriã nota 10, a psicóloga Rosa Donzelli abriu as portas de sua residência para receber 
um grupo de amigas para brindar antecipadamente o aniversário de Antonieta Mendes, que 
ganhou uma noite alto-astral, regada com rótulos de boa safra e cardápio requintado. Na foto, 
Rosa, Antonieta e Christine Maia

Exposição
Na manhã de terça-feira, 19 de novembro, o Instituto 
Histórico e Geográfico de Goiás (HGG) foi pano de fun-
do para a abertura da exposição “O imaginário na Poéti-
ca” e o lançamento do livro ‘IHGG Positivo, um resgate 
da memória contemporânea do Instituto’, mostra e obra 
da escritora e poetisa Elizabeth Abreu Caldeira Brit (ao 
centro). A mostra segue até o final do mês de dezembro. 
No registro, as artistas plásticas, Eloá Moraes, anfitriã 
Elizabeth Abreu Caldeira Brito e Helena Vasconcelos

Wiked na 
sala vip
Na pré-estreia do 
musical Wicked 
nas telonas, jorna-
listas e convidados 
especiais compare-
ceram à sessão ex-
clusiva na sala vip 
do Shopping Bou-
gainville. O lança-
mento aconteceu 
após duas décadas 
da estreia da peça 
na Broadway. Na 
foto, Tati Mendes e 
Andrei Pitta

Tony Blair 
visitou o 
Brasil
No início da  semana, o primei-
ro-ministro do Reino Unido, 
Tony Blair (à dir.) aterrissou 
em solo brasileiro, para um 
evento em São Paulo. Após o 
compromisso na Terra da Ga-
roa, o chefe de Estado rumou 
para Brasília, a convite do pre-
sidente Lula. Em sua passagem 
pela Capital Federal, posou 
com Jean Nogueira represen-
tante do hotel Royal Tulip Bra-
sília Alvorada

Risoto Solidário
Amanhã, domingo (1º de dezembro), o chef Pedro 
Ernesto e a chef Mariana Rodrigues, participam do 
Risoto Solidário – Sabores do Cerrado, com degustação 
de 20 sabores de risoto exclusivos, no Salão Dois Ipês, 
no Setor Jaó, das 13h às 18h. O evento tem o objetivo 
de valorizar a culinária goiana e arrecadar fundos para 
manutenção e custeio dos serviços prestados pelo 
Hospital de Câncer Araújo Jorge. Ingressos pelo  site ( 
https://www.deualiga.com.br/evento/risotosolidario ) ou 
pelo WhatsApp (62) 3243-7310.
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TORTA DE MORANGO
INGREDIENTES DA MASSA
1 e 1/2 xícara de chá de farinha de trigo (380 
gramas)
100 gramas de manteiga sem sal
2 gemas
2 colheres de sopa de açúcar
1/8 de colher de chá de sal
2 colheres de sopa de água gelada

INGREDIENTES DO RECHEIO
1 lata de leite condensado (395 gramas)
1 lata de leite integral (395 ml - usar a lata de 
leite condensado como medida)
2 gemas
4 colheres de sopa de amido de milho
1 colher de sobremesa de essência de baunilha

INGREDIENTES DA COBERTURA
13 unidades de morangos
1 gelatina sabor morango
240 ml de água

MODO DE PREPARO
Reúna os ingredientes da lista para fazer a 
torta de morango. Corte a manteiga em cubos 
e quebre os ovos, um por vez, separando as 
gemas - guarde as claras na geladeira para usar 
em outra receita;
Para fazer a massa: em uma tigela, coloque a 
manteiga em cubos, as gemas, o açúcar, a água 
gelada, o sal e a farinha. Misture com as pontas 
dos dedos até formar uma massa homogênea. 
Faça uma bola com a massa;
Forre uma superfície com uma folha de papel-
manteiga e coloque a bola de massa sobre ela, 
dando uma leve achatada. Cubra a massa com 
outra folha de papel-manteiga e abra-a, com a 
ajuda de um rolo, até formar um círculo com 4 
cm maior que a base da forma;
Transfira a massa para uma forma média de 

fundo removível (24 cm de diâmetro), ajuste 
e retire o excesso nas laterais. Leve para a 
geladeira por 20 minutos e preaqueça o forno 
a 180 ºC;
Retire a massa da geladeira e faça furos por 
toda a sua base. Leve ao forno para assar 
por cerca de 30 minutos, ou até as laterais 
começarem a dourar;
Enquanto a massa da torta assa, prepare o 
recheio. Em uma panela, coloque as gemas, o 
amido de milho e um pouco do leite. Mexa até 
dissolver o amido de milho;
Junte o leite condensado, o restante do leite e a 
essência de baunilha. Misture para incorporar 
e leve ao fogo médio. Mexa sem parar por 

cerca de 14 minutos ou até o creme engrossar. 
Abaixe o fogo e deixe o creme cozinhar por 
mais 1 minuto;
Desligue o fogo e transfira o creme para um 
recipiente. Cubra com plástico-filme, que deve 
ficar em contato com a superfície do creme. 
Leve para a geladeira por cerca de 2 horas. 
Retire a base da torta do forno e reserve;
Para a cobertura: aqueça 120 ml de água. 
Dissolva a gelatina de morango na água 
aquecida e acrescente 120 ml de água gelada. 
Misture e deixe esfriar em temperatura 
ambiente por 15 minutos, ou até adquirir 
a consistência de geleia - isso é muito 
importante!

Desenforme a base da torta sobre um prato ou 
boleira. Retire o creme da geladeira e espalhe, 
com uma colher, sobre a massa da torta;
Lave, retire as folhas e corte os morangos ao 
meio. Distribua os morangos, com a parte 
cortada para baixo, sobre o creme da torta, 
cobrindo toda a superfície;
Espalhe a gelatina (em ponto de geleia) por 
cima dos morangos. Leve para a geladeira 
de um dia para o outro. Assim, a gelatina e o 
creme vão ficar bem firmes e você conseguirá 
cortar fatias com boa consistência;
Desenforme a torta de morango somente na 
hora de servir. Sirva a torta bem geladinha e 
conserve-a na geladeira.


